Vorspeisen

Kiirbissuppe mit Kiirbiskern Ol und Rahmhaube 10.50
Blumenkohlsuppe mit Triiffel Of und Rahmhaube 10.50
Niisslisalat mit i, Speck und Croutons 18.50

Niisslisalat auf Randencarpaccio,
Eierschwdimmli und Meerrettichschaum 18.50

Hauptgang

*Rehriicken (Plattenservice) ab 2 Personen p. P. 59.00

*Hausgemachter Hirschpfeffer , Waidhof™ 31.50

*Rehschnitzel Mirza Sauce nach Wahl 34.50

*Hirsch Entrecéte auf Eierschwimmli Ragout 42.50

*Wildschweinfilet Sauce nach Wah( 34.00
Vegetarisch

HerbstRarussel, alle Beilagen des Wildes 26.50

*Wild Gerichte werden garniert mit RotRraut, Rosenkohl, Blumenkohl, glacierte Maroni,
Apfel mit Preiselbeeren und Trauben, dazu Servieren wir Ihnen Hausgemachte Spdtzli.

Saucenwahl: Eierschwdmmli.- Wildrahmsauce oder Preiselbeeren Jus
Alle Hauptginge aufer Rehriicken sind auch als kleine Portionen erhiltlich — 3.00

Fleischherkunft und Lieferant Traitafina: Alle Wildfleischsorten aus DE




Dessert

*Yermicelle mit Kirsch und Rahm 6.50
* Vermicelle mit Kirsch, Meringue und Rahm 8.50
*Coupe Nesselrode mit Kirsch, Vanilleglace, Meringue und Rahm 13.50

Hausgemachte Cremeschnitte 8.50

*Vermicelle auf Wunsch auch ohne Kirsch

Weinempfehlung

Bouryg au Blanc, Weidmann Regensberg 1d16.00 ¥l 45.00
Bouryg au Rouge, Weidmann Regensbery 1d16.00 Fl. 45.50
Sauser 1d03.50 Fl. 25.00

Alle Preise verstehen sich in CHE inkL 7,7% MwSt.



